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musnn=Schipper fir die Arbeiten in der eigenen Fischiuch? seln.

Von der Aufzucht bis zum
schmackhaften Verzehr

Fischzucht Familienbetrieb Vollmann-Schipper in Mindelaltheim
besteht seit 80 Jahren. Nachfolge durch die Tochter gesichert

VON PIA HENDERKES-LOECKLE _

Mindelaktheim Sie ist mit der Fisch-
zucht acfgewachsen und nun nach
threr Aushildung zum Fischwirt in
das efterliche Unternehmen in Min-
delalthetm  eingestiegen. L JIsabells
bringt modernstes  Know-How,
peue ldeen und frischen Wind in
den Familienbetrieb™; sagen stolz
ihre Eltern Karl Hermann und Alics
Vollmann-Schipper.

St 80 Jahren besteht das Fanail-
enunternchmen. 1928 hat Urgrofi-
vater Kard Vollmann in offenen
Torfstichen die ersten Welher ange-
legt. Bereits 1932 wurden diese ver-
 groflert und Dimme angelegt. Fri-

her warde hier such noch dat Eis ab-
getragen und am Urlesberg in Min-
delaltheim in cinem Bergheller filr
die Bravercien ecingelagert. KRarl
Hermann Vollmann-Schipper tiber-
nahm dann 1980 den Betrich. Me-
ben den Weibern direkt am Haus
hat er noch (rewdsser in Roggen-
burg wnd im Allgiu gepachtet.

Tochter Isabelle hat urspritnglich
Reiseverkehrs- Fanffrau gelerni
und noch vier Jahre als Stewardess
gearbeitet. dch hin ¢in Matwr-
mensch und passe nicht in ein
Baro®, erklirt die junge Frau ihren
Wechsel in cinen Beruaf, der kirper-
lich anstrengend ist und bei dem sie
wwetterfest™ sein muss.

Als Fischwirtin muss sk sich in
Lucht, Haltung und Fiktterung aus-
kennen.  IMNatlirlich gebdrt  das
Schlachten auch dama. . [Das ist petzt
nscht unbedingt mein Licblingshse-

reich®, smagt dic 30-Jihrige. Sic
zichtet heber,

In Mindelaltheim unterhalten die
Vollmann-Schippers  cine  cigenc
Koi-Zocht. Aus japanischen Eltern-
tieren wurdén die begehrten Zicrfi-
sche fir Gartenteiche geziichret und
haben den groBen Vorteld, an das

<Das Schlachten ist nicht
unbedingt mein
Lieblingsbereich.”

liabedle Vollmann - Sctipper

hicsige Klima gewdhot zu =cin.
Ebenso gibt ¢s keinen Koi-Herpes-
Virgs durch rugekanfte Importwa-
re. Der Betrieh arbeitet auflerdem
mit Polykuliur, das heiflt, durch ei-
nen gemischten Fischbesatz werden
die Weiber in allen Schichien pe-
nuizt. Loeimal im Jahr ist Hochsas-
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son far die Famili¢ und dén seit 1.
September eingestellten  Auszubil-
denden. Voo Mirz bis Jund, wenn
die  Winterungswether abgefischt
werden, das andere Mal beim Abfi-
schen im Herbst. Die Lebendfische
werden auch an dee Anglervereine
verkauft, die damit ihre Weiher neu
besctzen. Im Sommer stehen Pllege-
arbeiten rund um die Weiher an.

Zu bestimmten Felertagen wie
jetzt vor Weihnachten steht die Pro-
duktion im Vordergrund. Denn ne-
ben den Frischiischen wie Lachs-
oder Regenbogenforelle, Karpfen,
Hechie, Zander, Schieien, Barsche
und Waller bieten die Vollmann-
Schippers such Geriuchertes wre
Karpfen- und Forellenfilets und ge-
beizten Lachs. Zusirelich bereitet
Alice Vollmann-Schipper hausge-
machie Fischsperialititen wie Pas-
teten und andere Fischkbstlichkei-
fen oo,

@ Pro Jabr werden 50 Tannen Fisch
umgesetzt (Zichien, Abfischen,
Verkauten, Yerarbeiten). (pih)




